
  

 
Ansprechpartner Presse- und Öffentlichkeitsarbeit 
 
Daniel Bieling 
Bauck GmbH, Duhenweitz 4, 29571 Rosche, Germany 
Tel: +49-5803-9873-752  Fax: +49-5803-1241 
E-Mail: daniel.bieling@bauck.de 
www.bauck.de 
  

Presseinformation 

 
„Das Kleine“: Neue Brot-Backmischungen aus der Bauck Mühle für den Airfryer 

 

Rosche, 01.09.2026. Die Bauck GmbH erweitert ihr Sortiment mit der neuen Produktlinie „Das 

Kleine". Dabei handelt es sich um Brot-Backmischungen, die speziell für die Zubereitung im 

Airfryer entwickelt wurden und sich an kleinere Haushalte richten. 

 

Frische Brote aus dem Airfryer: Das ist ab 01.09.2026 mit der innovativen Neuprodukt-Linie 

„Das Kleine“ aus der Bauck Mühle möglich.  

 

Das Sortiment umfasst drei Sorten, die allesamt kontrolliert glutenfrei und in zertifizierter Bio-

Qualität erhältlich sind. Das Kleine Wunderbrød adaptiert den Topseller in ein kleineres Format 

und überzeugt mit der gewohnt kernigen Rezeptur. Das Kleine Proteinbrot basiert auf dem 

Wunderbrød Protein und richtet sich mit seinem erhöhten Eiweißgehalt an 

ernährungsbewusste Verbraucherinnen und Verbraucher. Für alle, die ein feineres, mildes Brot 

ohne sichtbare Saaten bevorzugen, empfiehlt sich Das Kleine Haferbrot. 

 

Die Packungsgrößen sind bewusst kleiner gehalten, um Lebensmittelverschwendung durch zu 

große Portionen zu vermeiden. Die Produkte eignen sich daher besonders für kleinere 

Haushalte und Singles. 

 

Die Zubereitung aller drei Sorten ist denkbar einfach. Die Backmischung wird mit Wasser 

vermengt und anschließend in den Airfryer gegeben. Ein Vorheizen oder das Einhalten von 

Gehzeiten ist nicht erforderlich, wodurch viel Zeit gespart wird. Eine Zubereitung der Brote im 

Backofen ist ebenfalls möglich. 

 

„Frisches Bio-Brot sollte für alle zugänglich sein, unabhängig von Zeit und Aufwand. Mit ,Das 

Kleine' machen wir genau das möglich und zeigen, dass Backen auch im Airfryer unkompliziert 

und lecker sein kann", sagt Friedemann Wecker, Geschäftsführer der Bauck GmbH. „Damit 

schließen wir an unseren erfolgreichen Weg an, nachdem wir auch schon unsere Kuchen, Falafel 

und Veggie-Burger um eine praktische Zubereitung im Airfryer ergänzt haben.“ 
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„Der Airfryer ist vom Küchentrend zum festen Bestandteil moderner Haushalte geworden. Für 

uns als innovationsorientierten Bio-Hersteller ist es der konsequente nächste Schritt, dieses 

Format auch für frisches Brot zu nutzen. Mit ‚Das Kleine‘ verbinden wir einfache Zubereitung 

und hohe Bio-Qualität mit einer Portionsgröße, die zum Alltag kleiner Haushalte passt – 

glutenfrei, unkompliziert und mit verlässlichem Gelingen”, betont Felix Schmidt-Claasen, 

Bereichsleiter Markt der Bauck GmbH, den Mehrwert der Neuprodukte. 

 

Die Bauck GmbH  

Die Bauck GmbH entstand 1969 aus den drei biologisch-dynamisch wirtschaftenden Bauckhöfen 

in Klein Süstedt, Stütensen und Amelinghausen. Heute produziert das familien- und 

mitarbeitergeführte Unternehmen unter der Marke Bauck Mühle Demeter- und Bio-Produkte 

wie Mehle, Müslis und Backmischungen in eigenen Mühlen. Durch langfristige Verträge mit 

Lieferantinnen und Lieferanten schafft das Unternehmen Planungssicherheit, wirkt 

Preisspekulationen entgegen und stärkt die biologische sowie biodynamische Landwirtschaft. 

Mit zwei Tochterunternehmen stellt sich die Bauck GmbH zukunftssicher auf: Die Roscher 

Mühle GmbH fungiert als verlässlicher Partner für Verarbeiter und Industrie, während die 

BauckOnline GmbH mit dem firmeneigenen Onlineshop eine Vorreiterrolle im digitalen Bereich 

innerhalb der Bio-Branche einnimmt. Immer unter dem Motto: Bio. Aus Liebe zur Zukunft. 

 

Die Bauck Mühle: Mehle, Müslis und mehr 

Unter der Marke Bauck Mühle entwickelt und produziert die Bauck GmbH hochwertige Bio- und 

Demeter-Lebensmittel. Damit verbindet das Unternehmen landwirtschaftliche Wurzeln mit 

moderner Mühlentechnologie und innovativen Produktideen. Rund 170 Produkte entstehen 

heute am Standort Rosche – von Müslis, Porridges und Mehlen über Backmischungen bis hin zu 

herzhaften Veggie-Mischungen. Viele davon sind glutenfrei, weizenfrei oder vegan. Im 

Mittelpunkt stehen Rezepturen, die Bio- und Demeter-Qualität mit einfacher Zubereitung und 

zeitgemäßem Genuss verbinden. Jährlich verarbeitet die Bauck GmbH rund 50.000 Tonnen 

Getreide. Seit 2005 liegt ein besonderer Schwerpunkt auf glutenfreien Produkten. Dafür verfügt 

das Unternehmen über eine eigene Glutenfrei-Mühle. Glutenhaltige Rohstoffe werden in der 

Bio-Mühle Göddenstedt verarbeitet, an der die Bauck GmbH beteiligt ist.  

 


